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| PIANO COTTURA 4 PIASTRE EL. SU FORNO VENTILATO

| SCHEDA TECNICA | TECHNICAL DATA 

|  Caratteristiche 
|  Features

VOLUME m3MODELLO
MODEL

DIMENSIONI mm
DIMENSIONS mm

ALIMENTAZIONE
FEEDING

ALLACC. ELETTRICO
ELEC. CONNECTION

PESO Kg
WEIGHT Kg

Via Antoniana, 89 
35011 Campodarsego (PD) Italy

Tel.: +39 0499203511 
Fax: +39 0499203551/61

| Piano in acciao inox AISI 304 stampato antitracimazione tenuta stagna per evitare infiltrazioni di sporco 

| 4 piastre radianti Ø180mm potenza 0,2 kW | Commuatorl a 6 posizioni per una ottimale regolazione della 

temperatura | Forno ventilato GN 1/1 riscaldato da resistenza controllato da termostato regolabile da 50° a 

270°C | Temporizzatore per impostare tempo di cottura | Guide reggigriglie a 4 posizioni estraibili per la 

completa pulizia dela camera | Pannello comandi facilmente estraibile per failitare le operazioni di pulizia e 

manutenzione | Piedini in acciaio inox regolabili in altezza

| Work top in AISI 304 stainless steel with watertight anti-overflow so as to avoid infiltration of dirt | 4 radiant 

plates Ø180 mm for 2,0 kW | 6-position switch for optimal temperature regulation | Electric oven GN 1/1 

heated by heating element controlled by thermostat regulating from 50° to 270°C | Timer to set the cooking 

time | 4-position shelf runners which can be removed for thorough oven cleaning | Control panel which 

can be quickly removed for easy cleaning and maintenance | Adjustable AISI 304 stainless steel feet

6UCTE14FV 700x630x900 11 0,8 80 400 V VAC400-3N 50/60Hz
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