
DIE ERSTE HOCHLEISTUNGSFRITTEUSE,
INTELLIGENT UND ÖKOLOGISCH



MODELL: N7FRE15HPA

PHÄNOMENAL IM
RICHTIGEN RAUM
Auf kleinem Raum maximale Effizienz

In Bezug auf:

◆	 PRODUKTIVITÄT

◆	 VERBRAUCH 

◆	 BENUTZERPERSONAL

COOKINGCORE
Die Software organisiert die Arbeitsprogramme 

und Rezepte, Filter -Waschvorgänge, korrigiert 

menschliche Fehler (intelligentes Kochsystem), 

und meldet sofort den Bedarf an Rohstoffen. 

Seine Lernmatrix garantiert perfekte Ergebnisse, 

immer!

WAS IST DER VORTEIL FÜR 
DEN KUNDE?
Einsparung von Platz und Zeit, Multifunktionali-

tät, Benutzerfreundlichkeit und Reinigung. Die 

Reduzierug von Energieverbrauch, Resourcen 

und Abfall, Verbesserung der Küchenatmos-

phäre. Der Benutzer kann sich auf einen wert-
vollen Mitarbeiter verlassen, der unterstützt und 

es ihm ermöglicht sich dem schönsten Teil der 

Arbeit zu widmen. Mehr Stressfrei!

N7FRE15HPA 
FRITTEUSE S.700 
15LT ELEKTRISCH
SuperFry 700 dank des innovativen hocheffizien-

ten elektrischen Heizsystems ermöglicht es eine 

hohe und konstante Produktion und garantiert 

erhebliche Energieeinsparungen.

Dank seiner “ICS”- Lernmatrix und seiner 

Konnektivität, SUPERFRY 700 ermöglicht seinen 

Betrieb aus der Ferne zu programmieren und zu 

korrigieren: automatisches filtern des heissen Öl, 

Körbeheben je nach Rezept, Waschprogramm 

usw., alles in 700 mm Tiefe!

Größe: 400x730x900 mm

Leistung: 14 kW
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TECHNISCHE 
INFORMATION
◆	 Hochleistungswiderstand, reversibel für maximale 

Reinigungsfreundlichkeit.

◆	 ERGONOMISCHES Y-FÖRMIGES BECKEN aus 
rostfreiem Stahl,ohne Schweißstellen und innere 
Widerständen, mit tiefer Kalt Zone um die Unver-
sehrtheit des Öls beizubehalten. Abnehmbares 
und waschbares Filter.

◆	 WASSERDICHTES 7‘‘ HD TOUCHSCREEN 
       DISPLAY in dem Bedienfeld komplett integriert

◆	 Bis zu 20 völlig anpassbare Programme nach Zeit 
Temperatur, direkt mit dem automatischen Körb-
eheben-System angeschlossen.	

◆	 Das vollständig integrierte System ermöglicht 
das Filtern des Öls in weniger al 4 Minuten und 
die Rückkehr zur voreingestelltenTemperatur (set 
point).

◆	 Intelligentes Koch-System: Durch die Lastkom-
pensation, passt die Garzeit automatisch an die 
Menge der eingelegten Speisen an, um eine 
perfekte Ergebnisauslastung nach der Auslastung 
zu gewährleisten und die Rüstzeit in Ihrer Küche 
zu sparen.

◆	 Tankwaschprogramm mit Waschmitteltabletten.

◆	 MELTING-Funktion für allmähliches Schmelzen 
von Fett, um thermische Belastung zu verhindern.

◆	 Integriertes Verbindungs-System: W-Lan Verbin-
dung bedeutet, den gesamten Superfry-Betrieb 
zu überwachen, auch aus den Ferne über die 
Cloud.Sicherung der Einstellungen, Content  
Sharing und Abruf von HACCP-Daten.



ENTWICKELT FÜR DICH,
DENN DU HAST AN VIELES ZU DENKEN!

superfry.eu - offcar.com


