| SCHEDA TECNICA | TECHNICAL DATA

bPFREL3

| FRIGGITRICE ELLETTRICA PASTICCERIA 1 VASCA 15 LT.
| ELECTRIC PASTRY FRYER 1 TANK 15 LT.

| Caratteristiche
| Features

| Piano e vasca in acciaio inox AlSI 304 | Scarico dell'olio mediante rubinetto a sfera | 1 vasca 15 It.
| Regolazione della temperatura dell'olio da 90° a 190°C tramite un termostato di alta precisione

| Termostato di sicurezza tarato a 230°C per evitare pericolosi surriscaldamenti accidentali dell'olio

| Selettore per regolare la potenza fino a 13,5 Kw | Resistenze esterne alla vasca | Pannello comandi

facilmente estraibile per facilitare le operazioni di pulizia e manutenzione | Dimensioni cesto 955x330x70

| Top and tank in AISI 304 stainless steel | Oil drainage by means of ball cock | 1 tank 15 It.

| Oil temperature is regulated from 90° to 190°C by high-precision thermostat | S afety thermostat set to

230°C prevents accidental oil overheating | Switch to set power from until 13,6 kW | Heating elements are
outside the tank | Control panel which can be quickly removed for easy cleaning an maintenance

| Basket dimension 956x350x70
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MODELLO DIMENSIONI mm POTENZA ELETTRICA KW VOLUME m? PESO Kg ALIMENTAZIONE ALLACC. ELETTRICO
MODEL DIMENSIONS mm ELCTRIC POWER KW WEIGHT Kg FEEDING ELEC. CONNECTION
6PFRE15 1050x650x285 13,5 0,36 51 400V 3F/N/PeACA400V
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THE GREAT COOKING






