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| FRIGGITRICE ELETTRONICA ELETTRICA CON 1 VASCADA 17 LT.
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| ELECTRONIC ELECTRIC FRYER WITH L TANK 17 LT.

| Caratteristiche
| Features

| Piano e vasca stampati con ampie raggiature, in acciaio inox AlSI 304 | Ampia zona fredda sul fondo per
il deposito delle impurita | Scarico dell'olio mediante rubinetto a sfera nella bacinella inox alloggiata nel
mobile | 1 vasca da It. 17 | Resistenze corazzate in acciaio inox AlSI 304 ruotabili di 90°C per facilitare la
pulizia della vasca | Regolazione della temperatura da 30° a 195°C mediante scheda termostatica

| Display digitale per la lettura della temperatura (precisione (+/-1°C) | Pulsante “RAPID” per scioglimento
graduale di grassi solidi mediante riscaldamento inziale intermittente programmabile | Pannello comandi

faciimente estraibile per facilitare le operazioni di pulizia | Piedini in acciaio inox regolabili in altezza

| Top and tank pressed with fully rounded corners, in aisi 304 stainless steel | Large cold zone on the
bottom for depositing of impurities | Oil drainage by means of ball cock into the stainless steel tray housed
in the base unit| 1 tank 17 It | AlISI 304 armored stainless steel heating elements which can be turned 90°
to facilitate the cleaning of the tank | Regulation of the temperature from 30° to 195°C by means of
thermostatic card | Digital display for the reading of the temperature (precision +/- 1°C) | "RAPID" botton for
gradual melting of solid fats by means of intermittent inital heating | Control panel which can be quickly

removed for easy cleaning and maintenance | Adjustable AISI 304 stainless steel feet
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MODELLO DIMENSIONImm  POTENZA ELETTRICAKW {0 ME m? PESO Kg ALIMENTAZIONE  ALLACC. ELETTRICO
MODEL DIMENSIONS mm ELECTRIC POWER KW WEIGHT Kg FEEDING ELEC. CONNECTION
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