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|  Caractéristiques 
|  Características
| Plaque de cuisson pour températures différenciées, de grande épaisseur | Anneau central amovible  

| Brûleur circulaire en acier inox (11,7 kW) | Robinet à vanne avec flamme pilote pour l’allumage du brûleur 

| Allumage électronique à pile du pilote |  Four en acier inox avec chambre de cuisson GN 2/1,  brûleur 

(7,7 kW) à flamme stabilisée | Réglage thermostatique de la température de 100 °C à 340 °C moyennant 

une soupape de sécurité et thermocouple | Glissières porte-grilles extractibles | Panneau de commande 

facilement démontable pour la maximum hygiène et facilité d'entretien | Pieds en acier inox réglables en 

hauteur

| Placa de cocción para diferentes temperaturas de gran espesor | Anillo central extraíible | Quemador 

circular en acero inox (11,7 kW) | Grifo valvulado con llama piloto para el encendido del quemador  

| Encendido electrónico del piloto por pila | Horno en acero inox, con cámara de cocción GN 2/1, 

quemador (7,7 kW) de llama estabilizada | Regulación termostática de la temperatura de 100 ºC a 340 ºC, 

mediante válvula de seguridad y termocopia | Guías extraíbles | Panel de control fácilmente extraíble para la 

máxima higiene y facilidad de mantenimiento | Pies inox, regulables en altura

7TPG10 800x730x900 19,4 0,9 175 Ø 1/2“

G

| FICHE TECHNIQUE | FICHA TÈCNICA

| PLACA RADIANTE A GAS CON HORNO A GAS

MODÈLE 
 MODELO

DIMENSIONS mm 
DIMENSIONES mm

 PUISSANCE GAZ kW 
POTENCIA GAS kW

RACCORDEMENT GAZ 
CONEXIÓN GAS

VOLUME m3

VOLUMEN m3 PESO Kg
 POIDS Kg

G= Gaz Ø ½"
      Gas Ø ½"




