
WILLKOMMEN BEI UNSEREM ERSTEN WEBINAIR! 
Vielen Dank für Ihre Teilnahme

BITTE
Um Hintergrundgeräusche zu vermeiden, schalten Sie bitte die Mikrofone während 

der Präsentation aus, die Kommunikation während der Präsentation ist über den 
Chat möglich.



SEIT 4 GENERATIONEN 
HORIZONTALER 
KOCHSPEZIALIST

Innovation und Tradition verschmelzen.
Dies ist die Philosophie von OFFCAR, mit 
der jedes Produkt entwickelt wird.
Wir LIEBEN unseren ARBEIT das ist die 
einfache und einzige Wahrheit.
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OFFCAR ist eine italienische Firma liegt in Veneto, in der Nähe von Venedig

Das Unternehmen wurde im Jahre 1920 pratisch 100 Jahre gegründet.

Ursprünglich war OFFCAR als IMPERIA bekannt und wurde später in den 
80er Jahren in OFFCAR umgewandelt.

Von Anfang an wurden IMPERIA und OFFCAR von der Carraro’s Familie 
kontrolliert, dem Eigentümer der Unternehmen.
Heute ist OFFCAR in der vierten Generation.

OFFCAR verkörpert den rein italienischen Unternehmergeist

Export in mehr als 60 Ländern weltweit seiner Produkte, die vollständig an 
beiden Produktionsstandorten hergestellt werden, die zu OFFCAR gehören
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OFFCAR SUSTAINABILITY

Moderne Photovoltaik-System wurden auf 
allen OFFCAR-Anlagen installiert, um völlig 
unabhängig vom Energiebedarf zu sein.



PRODUKTLINIEN SMART CONCEPTS 



PRODUKTLINIE
Jede Linie kann eine breite Palette von Geräten für die Organisation jeder Küche Layout:

- Gasherde
- Elektroherd
- Keramische Platte
- Induktionsplatte
- Wok Range
- Gluehlplattenherd
- Brattplatte
- Fritteusen
- Warmhalte
- Nudelkocher
- Wasser/Lavastein Grill



Die "Kleinen" von Offcar, "Groß" 
dank Robustheit, Zuverlässigkeit und 

Sicherheit. Eine Kombination aus 
verchromten Details und 

Oberflächen. Unico 650 ist die 
richtige Antwort für die Gastronomie 

mit knappen Arbeitsflächen.

Sauberer Tank
Form und Material für 
maximale Hygiene



Hauptdimension:
Modularität: 350 – 700 mm
Tiefe: 630 mm

Optionale Elemente aus rostfreiem 
Stahl
Offen oder geschlossen mit Türen

GN1/1 Ofen aus rostfreiem 
Stahl
Gas oder elektrische Umluftbackofen

Große Kochoberfläche
Temperatur geregelte Kochoberfläche Leistungsfähige Brenner aus Gusseisen

Gestanzte Kochoberfläche für maximale 
Hygiene



UNICO 650 SIND NORMALERWEISE TOP-
VERSION
DIE GERÄTE KÖNNEN AUCH ALS BANKGESTÜTZT 
ANGESEHEN WERDEN
SOWOHL GAS- ALS AUCH ELEKTROHERD 
KÖNNEN AUCH MIT OFEN VERSEHEN WERDEN



Unico 700 garantiert ein gutes 
Preis-Leistungsverhältnis, dank 

dem guten Design und 
Leistungsfähigkeit. 

Angenommen von unseren 
anspruchsvollen Kunden.

Gestanzter Tank aus AISI 3016 Stahl
Form und Material für maximale 
Hygiene



Hauptdimension:
Modularität.: 400 - 800 – 1200 mm
Tiefe: 730 mm

Öfensorten
Gas oder elektrische Version GN 
1/1 und GN2/1; Gas oder 
elektrische Version MAXI GN 3/1

Hochleistung
Gas oder elektrische Version mit 
1 oder 2 Tanks

Leistungsfähige
Brenner aus Gusseisen mit glasiertem 
Gitter aus Gusseisen oder verchromt

Große Oberfläche
ganze Oberfläche in 
verschiedenen Konfigurationen



UNICO 700 NUDELKOCHER 
TANK GN 1/1 LT 40 AISI 316 
MEHR KAPAZITÄT IN KLEINER DIMENSION

ELEKTRISCHE VERSION MIT WOLFRAM-
HEIZELEMENTEN



Die Evolution der Gas Herde mit dem 
besten Preis-Leistungs-Verhältnis. 
Qualitäts Materialien und Details 
zeichnen dieses Top Produkt von 

Offcar aus und garantieren 
Funktionalität, Robustheit und 

Flexibilität.

Leistungsfähig
Verchromte Brenner aus Gusseisen mit 
Messing Brenner Kappe (selbst 
stabilisierende Flamme).
Leistung: 10kW

ENTFERNBARER KNOPF ZUR 
EINFACHEN REINIGUNG



Hauptdimension:
Modularität: 400 - 800 – 1200 mm
Tiefe: 730 mm

Öfensorten
Gas Version GN 1/1 und GN2/1
Version MAXI GN 3/1

Maximale Hygiene und leichte Wartung
Einfach zu entfernen Fettpfanne unter den 
Brennern aus rostfreiem Stahl, Bedienfeld und 
Auffangwanne aus rostfreiem Stahl AISI 304



NUR FÜR DEN GASHERDE
- 2-4-6 BRENNER MIT DOPPELKRONE MIT EINEM 
EINZELRING

- KEINE ELEKTRISCHEN OFEN NUR GAS
- VOM KUNDEN WÄHLBARE BRENNERANORDNUNG 
ZWISCHEN 6 

ODER 10 KW OHNE KOSTEN

- MÖGLICHKEIT ZUM ZUSAMMENBRINGEN VON 
EVOLVE 700 MIT SOWOHL UNICO 700 GERÄTEN ALS 
AUCH STILE 700 GERÄTEN
- MÖGLICHKEIT ZUM ZUSAMMENZIEHEN EVOLVE 980 
MIT STILE 980 GERÄTEN



Funktionalität, Robustheit, ergonomisches Design und Flexibität
sind die herausragenden Features der Linie Stile.

Die “Stile 700” Linie ist die Antwort auf Fragen nach Leistung und 

Produktionskapazitäten in kleinen Arbeitsumgebungen.



Hauptdimension:
Modularitat: 400 - 800 – 1200 mm
Tiefe: 730 mm

Leistungsfähige
Top Brenner aus Gusseisen 
mit gepressten Messing 
Kappen mit Doppel-Ring

Öfensorten
Gas oder elektrische 
Version GN 1/1, GN 2/1
Gas oder elektrische 
Version MAXI GN 3/1

Maximale Hygiene und leichte Wartung
einfach zu entfernen Fettpfanne unter den 
Brennern aus rostfreiem Stahl, Bedienfeld und 
Auffangwanne aus rostfreiem Stahl AISI 304

Höhenverstellbare
Füße

Auswahl
Gas / Elektro Fritteusen mit 
mechanischer oder elektronischer 
Steuerung für akkurate Temperatur 
Auswahl

Ergonomische Knöpfe



HAUPT LEISTUNGEN 700 LINE
ÖFEN SIND GN 2/1 ODER GN 3/1
BRENNER MIT DOPPELTER RINGKAPPE
TOP ODER MIT UNTERBAU VERSION
TANK SIND GEPRESST MIT RUNDEN ECKEN
EINFACHER ZUGANG ZUR WARTUNG
MÖGLICHKEIT ZUM ZUSAMMENBRINGEN VON 
EVOLVE 700 MIT SOWOHL EVOLVE 700 
GERÄTEN ALS AUCH STILE 700 GERÄTEN
GRIDDLE-PLATTE SIND ENTFERNBAR
ANPASSBAR FÜR EIN CANTILEVER-
KOCHSYSTEM (GOLD) ODER
VFÜR DEN MARINE LINE (MARINE)



Funktionalität, Robustheit, ergonomisches
Design und Flexibität sind die
herausragenden Features der Stile 700
Linie
Die Stile 980-990 Linie ist die Antwort auf
die anspruchsvollsten Fragen nach Leistung
und Produktionskapazitäten und
Aufmerksamkeit für Details.



HAUPT LEISTUNGEN 700 LINE
ÖFEN SIND GN 2/1 ODER GN 3/1
BRENNER MIT DOPPELTER RINGKAPPE
TOP ODER MIT UNTERBAU VERSION
TANK SIND GEPRESST MIT RUNDEN ECKEN
EINFACHER ZUGANG ZUR WARTUNG
MÖGLICHKEIT ZUM ZUSAMMENBRINGEN VON 
EVOLVE 980 GERÄTEN
STILE 990 DANK SEINER EXKLUSIVEN 
MODULARITÄT (450mm) KÖNNEN DIE DESINERS 
DIE MAYORITÄT DER KONKURRENTEN 
AUSSCHLIESSEN (FAST NIEMAND HAT DIESE 
MODULARITÄT WIE OFFCAR)
GRIDDLE-PLATTE SIND ENTFERNBAR
ANPASSBAR FÜR EIN CANTILEVER-KOCHSYSTEM 
(GOLD) ODER
VFÜR DEN MARINE LINE (MARINE)



Die 1100 2-zeiliges Kochlinie wird entworfen, um 
maximale Leistung und Funktionalität auch bei mehr 
Küchenbrigaden zu gewährleisten.

Beidseitige Bedienfelder, durchlaufender Öfen, zentraler 
Kamin, perfekte Abstimmung der Arbeitsplatten machen die 
Linie 1100 vielseitig für vielfältige Anwendungen.



Auswahl
Gas / Elektro Fritteusen mit 
mechanischer oder 
elektronischer Steuerung für 
akkurate Temperatur Auswahl

Hochleistungen

EINFACH REINIGUNG

Öfensorten
Gas oder elektrische 
Version GN 1/1 und GN2/1
Gas oder elektrische 
Version MAXI GN 3/1

Höhenverstellbare Füße



HAUPT LEISTUNGEN 1100 LINE
BURNERS WITH DOUBLE RING BURNER CAP
EASY ACCESS FOR MAINTENANCE
GRIDDLE-PLATTE SIND ENTFERNBAR



Kennen Sie die Unterschiede zwischen einem 
Teppanyaki und einem Griddle?

- horizontale Kochplatte, nicht abgeschrägt
- ohne Auflage Platte
- Different cooking zones because

Wissen Sie, dass OFFCAR Teppanyaki als 
Griddles angepasst werden kann?

Die Welt des asiatischen Kochens und Made in Italy 
finden hier in der Serie ihren Höhenpunkt.

Dragon Linie ist die Zusammenkunft von multiethnischen 

Kochens und leistungsfähigen Kochgeräten.

Qualität
Dicke Kochplatte (20 mm) aus besonderem glattem oder 
verchromtem Stahl mit Perimetralkante für Flüssigkeiten | 
2 oder 3 Kochzonen | Temperaturregelung von 100° bis 
300°

Maximale Hygiene und leichte Wartung
Einfach zu entfernen Bedienfeld zur 
einfacheren Reinigung und Wartung. | 
Höhenverstellbare Füße aus rostfreiem Stahl



Wissen Sie, dass OFFCAR Steam Cooking 
System Multifunktion ist?

Leistung und Einfachheit
Freie Wahl für Leistungen der Brenner und 
Grillsorten. Asiatisches Kochen mit Wokringen aus 
verglasten Gusseisen und Brenner mit vertikalen 
Flammern 12/18 kW. Internationales Kochen mit 
Ringen aus rostfreiem Ring und Doppelring 
Brenner 12kW. Kombinationen einfach zu tauschen

Funktionalität
Oberfläche aus rostfreiem Stahl AISI 304 mit 
Auffangbecken, Ablauf und Überlauf.
Optional: Wasserhahn

Kochmöglichkeit von Nudeln, 
Reis, Gemüsen mit 

verschieden Körben aus 
rostfreiem stahl.

Leistungsfähig
Schnelle Erreichen und Erhaltung der 
Boiler Temperatur

Maximale Hygiene
Einfach zu entfernen Bedienfeld und 
Fettpfanne unter den Brennern aus 
rostfreiem Stahl



DRAGONE LINIE
GAS RANGE
MODULARITӒT 550-1100-1650mm
BRENNER MIT VERTIKALER FLAMME BIS ZU 
18KW
BRENNER MIT ORIZONTALFLAMME BIS ZU 
12KW
DICKE DER OBEREN TOP 2,5MM 
- WASSERDICHT
AUTOMATISCHE WASSERFÜLLUNG FÜR DIE 
DAMPFERZEUGUNG
WASSERHANH 360° (AUF ANFRAGE)



Listung vs Effizienz
Mit weniger mehr erreichen....

SLIPPERY SUBSTRATE ROUGH SUBSTRATE

The Paradox of the "tug of war" game



Die Serie ist für die professionelle 
Herstellung von Konditorwaren 
gedacht, welche hohe Anforderung an 
Leistung, Einfachheit und Wartung 
stellt.
Eine große Auswahl an Fritteusen und 
Hockerkocher für unterschiedliche 
Kochensmethoden.

Fritteuse 
Gas Version mit standard oder 
elektronischer Steuerung (RAPID).
Tank aus rostfreiem Stahl AISI 304 
mit großer Kühlzone

RAPID STEUERUNG
Elektronische Steuerung der 
Temperatur für kontinuerliches oder 
periodisches Aufheizen



Optionale Elemente aus 
rostfreiem Stahl
Offen oder geschlossen mit 
Türen

Hockerkocher
Brenner aus verglastem Gusseisen 
mit Messing Kappe und Doppelring.
Auffangschale aus rostfreiem Stahl 
AISI 304 und Bedienfeld einfach zu 
entfernen

Optional
Wasserabweisende Netzhaut zur 
vollständigen Nahrungsaufnahme 
in Öl

Fritteuse Top
GAS VERSION mit rostfreier 
Wärmetauscher in 
hochleistungs Tank 
ELEKTRO VERSION mit 
Hochleistungs-Tungsten 
Widerstände außrhalb oder 
innerhalb (rotierend)



KONDITOREI LINIE

FRYERS
ELEKTRISCHE AUSFÜHRUNG MIT 
ROTIERENDEN HEIZELEMENTEN
GAS AUSFÜHRUNG MIT EDESTAHL 
HOCHLEISTUNGBRENNER UND AUSTAUSCH 
ROHRE FLAMME IN TANK spezifisch für
PASTEURISIERTE PRODUKTE
GASHERDE - TISCHKOCHER
BRENNERBECHER MIT ZWEI RINGEN
ALLE OFFCAR KONDITOREIGERÄTE KÖNNEN 
ZUSAMMEN MIT ALLEN DER 700 SERIEN 
GEZOGEN WERDEN



SMART CONCEPTS



Simple… Smart Products are all those designed using the 
brain…. 

mmm…Bitte, Könnten Sie 
das besser erklären?

Natürlich wird Covid-19 unsere Mentalität verändern, aber sicher nicht unsere 
Denkfähigkeiten. OFFCAR hat einige spezielle Lösungen entwickelt, um einfach 
und unterschiedlich zu sein.
Sie haben über Effizienz, Automatisierung und einfache Nutzung nachgedacht.
Warum? Weil ich die Relativität entdeckt habe, aber Geld und Zeit relativ 
miteinander verbunden sind.COME ON… FOLLOW ME!

What does it meane 
«Smart Products»?



Vielen Dank, OFFCAR!
Hier bin ich nun

Ich bin bereit, dir zu folgen und 
die Zukunft zu entdecken!



Grüne Leistung
Um Geld zu sparen!
Die revolutionäre superfry 4.0 kombiniert leistung, effizienz
und funktionalität wie keine andere y-förmige fritteuse, mit 
besonderer aufmerksamkeit für das einzigartige italienische 
design.

Superfry 4.0 garantiert durch das hocheffiziente Heizsystem und 
den Eco-Modus das ideale Verhältnis zwischen Energie und 
Leistung des gekochten Produkts, eine bemerkenswerte 
wirtschaftliche Einsparung.



Meeting the Future



Mit weniger MEHR erreichen…



INTEGRIERTES
VERBINDUNGS-

SYSTEM



Das vollständig integrierte 
System ermöglicht das Filterndes 
Öls in weniger als 4 Minuten und 
die Rückkehr zur voreingestellten 

Temperatur (set point).

Einfache Steuerung 
des Filtrationsvorgangs 

durch das Display. 
Leichter Zugriff auf 
Auslassöffnungen 

innerhalb der 
Maschine.



Simply a Step Ahead….







Das Korbheben wird 
automatisch durch das 
Voreinstellungsprogram
m gesteuert oder kann 
manuell über einen 
einfachen Druckknopf 
auf der Arbeitsfläche 
aktiviert werden.



EINZIGARTIGES KOCH WERK TOP 
3MM.
ES BESTEHT DIE MÖGLICHKEIT, ALLE 
OFFCAR-KOCHELEMENTE JE NACH 
BEDARF SOWOHL GAS- ALS AUCH 
ELEKTRISCH ZU VERWENDEN MIT 
EINER TIEFE VON 850 MM FÜR DIE 
SERIE STILE 700 ODER 1000 MM FÜR 
DIE SERIE STILE 900 ERHÄLTLICH.



Alle unsere Projekte sind so konzipiert, dass Design und 
Technologie perfekt aufeinander abgestimmt sind, ohne 
dabei die Komponenten zu vernachlässigen, die Ihr 
Arbeitswerkzeug wertvoll machen: Ergonomie, Sicherheit, 
Sauberkeit und Zuverlässigkeit

OFFCAR.COM
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