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THE GREAT COOKING

WILLKOMMEN BEI UNSEREM ERSTEN WEBINAIR!

Vielen Dank fur Ihre Teilnahme

o
% BITTE

Um Hintergrundgerausche zu vermeiden, schalten Sie bitte die Mikrofone wahrend
der Prasentation aus, die Kommunikation wahrend der Prasentation ist Giber den
Chat moglich.




SEIT 4 GENERATIONEN
HORIZONTALER
KOCHSPEZIALIST

Innovation und Tradition verschmelzen.

Dies ist die Philosophie von OFFCAR, mit
der jedes Produkt entwickelt wird.

Wir LIEBEN unseren ARBEIT das ist die
einfache und einzige Wahrheit.
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OFFCAR SUSTAINABILITY

Moderne Photovoltaik-System wurden auf
allen OFFCAR-Anlagen installiert, um vollig
unabhangig vom Energiebedarf zu sein.




PRODUKTLINIEN SI\/\ART CONCEPTS

e 5 sypeRFRY.
INIGO700 : 7 Penghiech v
VOLVE700- 380 :

il 00 A

il 980990 .

<1100 E

RAGONE 72 u

PASTRY

OFFCAR






UNICO 650

MODULARITY: 350 mm - 700 mm

DEPTH: 830 mm

Die "Kleinen" von Offcar, "GroR"
dank Robustheit, Zuverlassigkeit und
Sicherheit. Eine Kombination aus
verchromten Details und
Oberflachen. Unico 650 ist die
richtige Antwort fur die Gastronomie
mit knappen Arbeitsflachen.

Sauberer Tank
Form und Material fur
maximale Hygiene

AISI 304 Stainless steel worktop



630

700 40 590

UNICO 650

(=
wy
e exXe 1] B % GroRe Kochoberfliche
) Temperatur geregelte Kochoberfliche Leistungsfahige Brenner aus Gusseisen
s =) Gestanzte Kochoberflache fir maximale
= - Hygiene
&

- . il . .::
-:_ _- NN H‘ | \'t‘g#fw#.‘
Hauptdimension; " _
- 5

“Modularitiit: 350 — 700 mm

el - - / Optionale Elemente aus rostfreiem L
Tiéfe. 630 _mlmx IR Stahl GN1/1 Ofen aus rostfreiem
. L . o . I;b.-_.' as Offen oder geschlossen mit Tiiren Stahl
Ty 5,_ _ * 'f-:"_i.al, T Gas oder elektrische Umluftbackofen
L = "

-




UNICO 650 SIND NORMALERWEISE TOP-
VERSION

DIE GERATE KONNEN AUCH ALS BANKGESTUTZT
ANGESEHEN WERDEN

SOWOHL GAS- ALS AUCH ELEKTROHERD
KONNEN AUCH MIT OFEN VERSEHEN WERDEN

UNICO 650




UNICO /00

MODULARITY: 400 mm - 800 mm - 1200 mm

DEFTH: 730 mm

Unico 700 garantiert ein gutes
Preis-Leistungsverhaltnis, dank
dem guten Design und
Leistungsfahigkeit.
Angenommen von unseren
anspruchsvollen Kunden.

Gestanzter Tank aus AISI 3016 Stahl
Form und Material fir maximale
Hygiene

AISI 304 Stainless steel worktop



Leistungsfahige
Brenner aus Gusseisen mit glasiertem
Gitter aus Gusseisen oder verchromt

GroRe Oberflache
ganze Oberflache in
verschiedenen Konfigurationen

Hauptdlme _\'on\ : -
Modulafrltat"AQO 800 1200 mm
Tiefe: 730 mm-»_

Ofensorten

Gas oder elektrische Version GN
1/1 und GN2/1; Gas oder
elektrische Version MAXI GN 3/1

Hochleistung
Gas oder elektrische Version mit
1 oder 2 Tanks
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UNICO 700 NUDELKOCHER
TANK GN 1/1 LT 40 AISI 316
MEHR KAPAZITAT IN KLEINER DIMENSION

ELEKTRISCHE VERSION MIT WOLFRAM-
HEIZELEMENTEN

UNICO /00




EVOLVE 700-980

MODULARITY: 400 mm - 800 mm - 1200 mm

EVOLVE 700 DEFPTH: 730 mm
EVOLVE 900 DEFTH: 900 mm

Die Evolution der Gas Herde mit dem
besten Preis-Leistungs-Verhaltnis.
Qualitats Materialien und Details
zeichnen dieses Top Produkt von
Offcar aus und garantieren
Funktionalitat, Robustheit und
Flexibilitat.

Leistungsfahig

Verchromte Brenner aus Gusseisen mit
Messing Brenner Kappe (selbst
stabilisierende Flamme).

Leistung: 10kW

ENTFERNBARER KNOPF ZUR
EINFACHEN REINIGUNG




EVOLVE 700-380

AISI 304 Stainless steel worktop

Hauptdlmension- ‘xﬂ\
Modul:antéif' 40&- 800 1/200 mm

Tiefe: 730 mm Wi, opt
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Ofensorten Einfach zu entfernen Fettpfanne unter den

1 _@_ _@_ Gas Version GN 1/1 und GN2/1 Brennern aus rostfreiem S_tahl, Bedienfeld und
Version MAXI GN 3/1 Auffangwanne aus rostfreiem Stahl AISI 304
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EVOLVE 700-380

NUR FUR DEN GASHERDE
- 2-4-6 BRENNER MIT DOPPELKRONE MIT EINEM
EINZELRING

- KEINE ELEKTRISCHEN OFEN NUR GAS
- VOM KUNDEN WAHLBARE BRENNERANORDNUNG
ZWISCHEN 6

ODER 10 KW OHNE KOSTEN

- MOGLICHKEIT ZUM ZUSAMMENBRINGEN VON

EVOLVE 700 MIT SOWOHL UNICO 700 GERATEN ALS
AUCH STILE 700 GERATEN |
- MOGLICHKEIT ZUM ZUSAMMENZIEHEN EVOLVE980_

MIT STILE 980 GERATEN WG
T

OFFCAR



g&.& 7”” AISI 304 stainless steel worktop

MODULARITY: 400 mm - 800 mm - 1200 mm

DEFPTH: 730 mm

Funktionalitat, Robustheit, ergonomisches Design und Flexibitat
sind die herausragenden Features der Linie Stile.

Die “Stile 700" Linie ist die Antwort auf Fragen nach Leistung und

Produktionskapazitaten in kleinen Arbeitsumgebungen

OFFCAR



Leistungsfahige Maximale Hygiene und leichte Wartung

Top Brenner aus Gusseisen einfach zu entfernen Fettpfanne unter den

mit gepressten Messing Brennern aus rostfreiem Stahl, Bedienfeld und

Kappen mit Doppel-Ring Auffangwanne aus rostfreiem Stahl AISI 304
Auswahl
Gas / Elektro Fritteusen mit
mechanischer oder elektronischer

Steuerung flr akkurate Temperatur
Auswahl
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Gas oder elektrische H_‘_’r?e“"eme"bare L
Version GN 1/1, GN 2/1 FuBe =) =1 -
Gas oder elektrische Il o n

Version MAXI GN 3/1
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HAUPT LEISTUNGEN 700 LINE

OFEN SIND GN 2/1 ODER GN 3/1
BRENNER MIT DOPPELTER RINGKAPPE
TOP ODER MIT UNTERBAU VERSION

TANK SIND GEPRESST MIT RUNDEN ECKEN
EINFACHER ZUGANG ZUR WARTUNG

GRIDDLE-PLATTE SIND ENTFERNBAR

Stide 700
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Stite 380-990

STILE 980 MODULARITY: 400 mm - 800 mm - 1200 mm
STILE 990 MODULARITY: 450 mm - 900 mm - 1350 mm
1800 mm

DEPTH: 800 mm

Funktionalitat, Robustheit, ergonomisches
Design und Flexibitat sind die
herausragenden Features der Stile 700
Linie

Die Stile 980-990 Linie ist die Antwort auf
die anspruchsvollsten Fragen nach Leistung
und Produktionskapazitaten und
Aufmerksamkeit fir Details.

High quality
AIS| 316 pressed
fank with deep basin

High performance

Top bumers in cast iron with
pressed bumer cap in brass with
double ring
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HAUPT LEISTUNGEN 700 LINE

OFEN SIND GN 2/1 ODER GN 3/1
BRENNER MIT DOPPELTER RINGKAPPE
TOP ODER MIT UNTERBAU VERSION

TANK SIND GEPRESST MIT RUNDEN ECKEN
EINFACHER ZUGANG ZUR WARTUNG

GRIDDLE-PLATTE SIND ENTFERNBAR

Stide 980-990




g&.!e 1 100 AISI 304 stainless steel workiop

MODULARITY: 450 mm - 550 mm - 900 mm

DEFTH: 1100 mm

Die 1100 2-zeiliges Kochlinie wird entworfen, um
maximale Leistung und Funktionalitat auch bei mehr
Kichenbrigaden zu gewahrleisten.

Beidseitige Bedienfelder, durchlaufender Ofen, zentraler
Kamin, perfekte Abstimmung der Arbeitsplatten machen die
Linie 1100 vielseitig fur vielfaltige Anwendungen.

EASY MAINTENANCE
Push-pull control panel without

screws for functional frontal

OFFCAR



Stite 1100

Hochleistungen

Auswahl
EINFACH REINIGUNG Gas / Elektro Fritteusen mit
mechanischer oder
elektronischer Steuerung fir
akkurate Temperatur Auswahl

T I |
s — o

Ofensorten

Gas oder elektrische

Version GN 1/1 und GN2/1 Héhenverstellbare FiiRe
Gas oder elektrische

Version MAXI GN 3/1
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HAUPT LEISTUNGEN 1100 LINE
BURNERS WITH DOUBLE RING BURNER CAP
EASY ACCESS FOR MAINTENANCE




Kennen Sie die Unterschiede zwischen einem
Teppanyaki und einem Griddle?

- horizontale Kochplatte, nicht abgeschragt
- ohne Auflage Platte
- Different cooking zones because

Wissen Sie, dass OFFCAR Teppanyaki als
Griddles angepasst werden kann?

DRAGONE 7%

TEPPANYAK' Die Welt des asiatischen Kochens und Made in Italy

finden hier in der Serie ihren H6henpunkt.
EAS / ELEBTHl[: Dragon Linie ist die Zusammenkunft von multiethnischen

MODULARITY: 1100 mm - 1650 mm Kochens und leistungsfahigen Kochgeraten.

DEPTH: 700 1

Qualitat

Dicke Kochplatte (20 mm) aus besonderem glattem oder

verchromtem Stahl mit Perimetralkante fiir Flissigkeiten |

2 oder 3 Kochzonen | Temperaturregelung von 100° bis Maximale Hygiene und leichte Wartung

300° Einfach zu entfernen Bedienfeld zur
einfacheren Reinigung und Wartung. |
Hoéhenverstellbare Fll3e aus rostfreiem Stahl



Wissen Sie, dass OFFCAR Steam Cooking
System Multifunktion ist?

MACTULARITY: 550 mam - 1100 mm - 16580 mm

DEFTH: 700 mm one sde - 1100 mm wo-side

Leistung und Einfachheit

Freie Wabhl fuir Leistungen der Brenner und
Grillsorten. Asiatisches Kochen mit Wokringen aus
verglasten Gusseisen und Brenner mit vertikalen
Flammern 12/18 kW. Internationales Kochen mit
Ringen aus rostfreiem Ring und Doppelring
Brenner 12kW. Kombinationen einfach zu tauschen

Maximale Hygiene
Einfach zu entfernen Bedienfeld und

Funktionalitat

Oberflache aus rostfreiem Stahl AISI 304 mit
Auffangbecken, Ablauf und Uberlauf.
Optional: Wasserhahn

STEAM 6AS / ELECTRIC

Kochmdoglichkeit von Nudeln,
Reis, Gemiisen mit
verschieden Kérben aus
rostfreiem stahl.

Fettpfanne unter den Brennern aus Leistungsfahig

rostfreiem Stahl Schnelle Erreichen und Erhaltung der
Boiler Temperatur



DRAGONE LINIE
GAS RANGE
MODULARITAT 550-1100-1650mm

BRENNER MIT VERTIKALER FLAMME BIS ZU
18KW

BRENNER MIT ORIZONTALFLAMME BIS ZU
12KW

DICKE DER OBEREN TOP 2,5MM
- WASSERDICHT

AUTOMATISCHE WASSERFULLUNG FUR DIE
DAMPFERZEUGUNG

WASSERHANH 360° (AUF ANFRAGE)

DRAGONE 72




Listung vs Effizienz
Mit weniger mehr erreichen....

The Paradox of the "tug of war" game

X R R

N ( Pa

—{'

SLIPPERY SUBSTRATE ROUGH SUBSTRATE

WATER BOILING TEST

BURNER TYPE Boiling Time H20 weight after 10’
18 kW Offcar** 5.30 min. 1780 gr
14 kW Competitor 9 min. 2020 gr
12 kW Offcar** 7.30 min 1965 gr

18 Kw




PASTRY

Gas Version mit standard oder
elektronischer Steuerung (RAPID).
Tank aus rostfreiem Stahl AISI 304
mit groRer Kuhlzone

CABINET MODULARITY: 800 mm

CABINET DEPTH: 730 mm

TOP MODULARITY: 350 mm - 700 mm

TOP DEPTH: 650 mm

Die Serie ist fUr die professionelle
Herstellung von Konditorwaren
gedacht, welche hohe Anforderung an
Leistung, Einfachheit und Wartung
stellt.

Eine groRe Auswahl an Fritteusen und
Hockerkocher fur unterschiedliche
Kochensmethoden.

RAPID STEUERUNG

Elektronische Steuerung der
Temperatur fir kontinuerliches oder
periodisches Aufheizen

OFFCAR
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KONDITOREI LINIE

FRYERS

ELEKTRISCHE AUSFUHRUNG MIT
ROTIERENDEN HEIZELEMENTEN

GAS AUSFUHRUNG MIT EDESTAHL
HOCHLEISTUNGBRENNER UND AUSTAUSCH
ROHRE FLAMME IN TANK

GASHERDE - TISCHKOCHER
BRENNERBECHER MIT ZWEI RINGEN

PASIRY







What does it meane
«Smart Products»?

mmm...Bitte, Kbnnten Sie
das besser erklaren?

)

MAAFCETAD
\‘,:"rt.g\x

Simple... Smart Products are all those designed using the
brain....

/

Natdrlich wird Covid-19 unsere Mentalitat verandern, aber sicher nicht unsere
Denkfahigkeiten. OFFCAR hat einige spezielle Losungen entwickelt, um einfach
und unterschiedlich zu sein.

Sie haben Uber Effizienz, Automatisierung und einfache Nutzung nachgedacht.
Warum? Weil ich die Relativitat entdeckt habe, aber Geld und Zeit relativ
miteinander verbunden sind.COME ON... FOLLOW ME!

\

)




Vielen Dank,
Hier bin ich nun
Ich bin bereit, dir zu folgen und
die Zukunft zu entdecken!




4.0 SUPERFRY
SUPERFRY R

The high-tech way to fry DEPTH: 900 mm |
[exs version | @) [crecrne version | €%

Grune Leistung

Um Geld zu sparen!

Die revolutiondre superfry 4.0 kombiniert leistung, effizienz
und funktionalitdt wie keine andere y-formige fritteuse, mit
besonderer aufmerksamkeit fiir das einzigartige italienische
design.

Superfry 4.0 garantiert durch das hocheffiziente Heizsystem und
den Eco-Modus das ideale Verhaltnis zwischen Energie und
Leistung des gekochten Produkts, eine bemerkenswerte
wirtschaftliche Einsparung.

OFFCAR
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FRO STUNDE... und infelge. sinen
suidtelichen Einnahme wven 100 €

ADMEIMTAG = ITT4E LOMMTAG = 1357 E

-265,8%
EFcAPARMIE PRD JAHR & 3572

Bl T PR B R o T R Pk

1 '-; "'. CHFCAR [ w "'. o

l_l’ 112° ==




OFFCAR

rrrrr
.....
.....
LLLLL
rrrrr
.....
rrrrr
.....
.....
rrrrr
.....
rrrrr
-----
-----
.....
.....
LLLLL
rrrrr
.....
-----
.....
.....
rrrrr
.....
rrrrr
.....

INTEGRIERTES
VERBINDUNGS-
SYSTEM

7"HD DISPLAY
RESISTIVE WATERPROOF
TOUCHSCREEN

with color graphics interface

and interactive icons

“I4gq-n °

Wi-Lan Yerbindung bedeutet,

dan gesamtan Superiny:Betrisb

u iberwachan, auch sus den Farna
lber die Cloud.

Slcharung der Einstallungen, Contant
Sharing und Abruff von HACCR. Daten.

Usk=port armiglicht den Download
wonhistorischan Daten, Fahler Protokoll

und Test Ergabnissen fir ainfachen
Service und Wartung.

Intelligentes
Koch-System

Cwrch die Lastkompensation,
passt die Garzelt sutomatisch an die Mange
dar eingelegten Speisen an, um aine parfekte

Ergebnissuslastung nach der Auslastung
zu gewdhriaisten und dis Rilstelt

im Threr Kilcha zu sparen.

WO W

Einzel podisn Medium ponicn Wall Lass




EFS
EXPRESS
FILTRATION
SYSTEM®

OIL INFORMATION

Qil LIFE: e
FILTERING: 3i5

RESET

FILTERING

Das vollstandig integrierte
System ermoglicht das Filterndes
Ols in weniger als 4 Minuten und
die Riuckkehr zur voreingestellten

Temperatur (set point).

Einfache Steuerung
des Filtrationsvorgangs
durch das Display.
Leichter Zugriff auf
Auslassoffnungen
innerhalb der
Maschine.

FRYING




“PREMIX”
COMBUSTION
SYSTEM

4.0

SUPERFRY

The high-tech way to fry

Simply a Step Ahead....



4.0

SUPERFRY

The high-tech way to fry

Q I @Hotel Asia2018

Equipment Awards

Sustainability | Cost Savings | Innovations

24 - 27 April 2018
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Awarded To

Offcar The Great Cooking
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TECHNI HEET

Dim. Model B0OFRE21HPA ‘ mm | Length 400 | Width %00 | Height top 900
e Dim. Model 80FRG25HPA ‘ mm | Length 400 | Width 900 | Height top 900
FUNCTIONAL DATA (7) 8OFRE21HPA () 80FRG25HPA
Vats ‘ nr. | 1 | 1
Vat capacity ‘ It | 21 | 25
Oil MIN level ‘ It | 18 | 22
Oil MAX level | | 21 | 25
MAX load | ke | 2,8 | 28
Temperature Range | < | 100+185 | 100+185
| INSTALLATION DATA

‘ GAS power ‘ kw | 0 | 25

ELECTRIC power ‘ kw | 20,3 | 03
- Voltage (standard) ‘ v | 400V 3N 50/60Hz | 220-240V 1N 50/60Hz

Power supply cord *** \ mm® | 5X4 | 3X15
Noise level | aba | <70 | <70
PACKAGING DATA
Dim. packaging A ‘ mm | 430 | 430
Dim. packaging B ‘ mm | 960 | 960
Dim. packaging H ‘ mm | 1250 | 1250
volume ‘ m? | 0,52 | 0,52
Net Weight ‘ kg | 80 | 95
Gross Weight ‘ kg | %0 | 105

***Current and power supply cord fitted for standard voltage




MODEL 70ACE20A FOR TANK 30 LT GN 2/3 Das Korbheben Wird

A [oF ) [oFm automatisch durch das

' S s Voreinstellungsprogram

: @- 1/6 4@

L IO m gesteuert oder kann
manuell tiber einen
einfachen Druckknopf

MODEL 80ACE20A FOR TANK 45 LT GN 1/1 a uf der Arbeitsflache

Y of 1/3 | |efwe) o o

L z aktiviert werden.
' @--@ ef 173 | 1/3 Jo
m+m er 13 | 113 o
ofs)wedo| [ef 1/3 | 1/3 Jo




OFFCAR

indo

free creative

EINZIGARTIGES KOCH WERK TOP
3MM.

ES BESTEHT DIE MOGLICHKEIT, ALLE
OFFCAR-KOCHELEMENTE JE NACH
BEDARF SOWOHL GAS- ALS AUCH
ELEKTRISCH ZU VERWENDEN MIT
EINER TIEFE VON 850 MM FUR DIE
SERIE STILE 700 ODER 1000 MM FUR
DIE SERIE STILE 900 ERHALTLICH.



Alle unsere Projekte sind so konzipiert, dass Design und
Technologie perfekt aufeinander abgestimmt sind, ohne
dabei die Komponenten zu vernachldssigen, die lhr
Arbeitswerkzeug wertvoll machen: Ergonomie, Sicherheit,

Sauberkeit und Zuverldssigkeit
. - ——

OFFCAR.COM
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Connected
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[2 Technical data

[ Exploded view

[ Instruction manual
[ File dwg

[ Brochure STILE 700
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